
by Diana Beltran 

ENTRADAS 
 
AGUACHILE DE CAMARÓN • 14,5 
FILETTI DI GAMBERO MARINATI IN SUCCO DI 
LIME CON PEPERONCINO E CORIANDOLO 
 

TOSTADA DE ATÚN • 11,5 
3 TORTILLAS CROCCANTI CON TARTAR DI 
TONNO, AVOCADO, MIELE, LIME E SEMI DI 
SESAMO 
 

TOSTADA DE SALMÓN • 11,5 
3 TORTILLAS CROCCANTI CON TARTAR DI 
SALMONE, MANGO, AVOCADO, PANNA ACIDA 
E CHIPOTLE 
 

AGUACHILE DE CARNE • 17 
FILETTI DI ANGUS URUGUAIANO SCOTTATO E  
MARINATO IN ACQUA DI AGRUMI 
 

QUESADILLAS COCHINITA • 10,5 
2 TORTILLAS DI FARINA RIPIENE DI 
FORMAGGIO FUSO E MAIALE SFILACCIATO  
 

QUESO FUNDIDO CHORIZO • 11,5 
FORMAGGIO FUSO CON SALSICCIA SPEZIATA  
SERVITO CON TORTILLAS DI FARINA 
 

 
 

 
POLPETTE DI CHIPOTLE • 8,5 
4 POLPETTE DI CARNE IMMERSA IN SALSA DI 
POMODORO E CHIPOTLE 
 

SOPES DE CHORIZO • 9,5 
3 BARCHETTE DI FARINA DI MAIS CON 
SALSICCIA SPEZIATA, CREMA DI FAGIOLI E 
RICOTTA SALATA 
 

TOSTADAS DE HUITLACOCHE • 10 
3 TORTILLAS CROCCANTI CON FUNGHI 
HUITLACOCHE, CHAMPIGNON, FAGIOLI, 
PANNA ACIDA E RICOTTA SALATA 
 

QUESADILLAS • 9,5 
2 TORTILLAS DI FARINA RIPIENE DI 
FORMAGGIO FUSO 
 

QUESO FUNDIDO • 10,5 
FORMAGGIO FUSO E TORTILLAS DI FARINA 
 

NACHOS TIBURÒN • 11 
TRIANGOLINI DI MAIS CROCCANTI, 
FORMAGGIO FUSO, JALAPENOS, FAGIOLI, 
AVOCADO, PICO DE GALLO 
 

NACHOS GUACAMOLE • 9 
TRIANGOLINI DI MAIS CROCCANTI SERVITI 
CON AVOCADO, POMODORO, CIPOLLA, 
CORIANDOLO E LIME 

 
 

TACOS 
2 TORTILLAS DI MAIS CON: 

 
CARNITAS • 15      |  COCHINITA • 15  |  BISTEC • 16,5 
MAIALE, CIPOLLA E CORIANDOLO                               MAIALE CON ACHIOTE E CIPOLLA                                            ANGUS URUGUAIANO 
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PLATOS PRINCIPALES 
CAMARONES AJILLO • 18 

GAMBERI SALTATI NEL BURRO AROMATIZZATO ALL'AGLIO 
 

PESCADO A LA TALLA • 18,5 
FILETTO DI SPIGOLA CON SALSA CHILI GUAILLO SERVITO CON INSALATA MISTA  

E CROCCANTE DI ARACHIDI 
 

CARNE NEGRA • 26 
ENTRECOTE CON SALSA DI NOCI E ZUCCHERO GREZZO 

 

TORTA AHOGADA • 15 
PANE FARCITO CON MAIALE SFILACCIATO E SERVITO  

IN SALSA DI POMODORO PICCANTE 
 

ENCHILADA VERDE • 16 
TORTILLA DI MAIS RIPIENE DI FORMAGGIO SERVITE  

CON SALSA VERDE E CREMA DI FAGIOLI 
 

CAMOTE NEGRO • 14 
PATATA DOLCE CON SALSA DI NOCI E ZUCCHERO GREZZO 

 

TINGA VEGETARIANA • 15 
CAROTE E BUCCIA DI PLATANO SALTATE CON POMODORO E SPEZIE 

 
 
 
 
 
 

GUARNICIONES 
GUACAMOLE • 5 
YUCCA FRITTA • 6 
ENSALADA • 5 
CREMA DI FAGIOLI • 5 
ARROZ • 4 
3 TORTILLAS • 1,5 

 

DE LA FRONTERA 

CHILI CON CARNE • 16 
MACINATO DI MANZO SPEZIATO, STUFATO CON 
 PEPERONE, CIPOLLA, PEPERONCINO E FAGIOLI 
ROSSI 

FAJITAS DI POLLO • 17 
STRISCE DI PETTO DI POLLO SALTATE 
 CON PEPERONE, CIPOLLA E SPEZIE 

FAJITAS DI MANZO • 16 
STRISCE DI MANZO SALTATE CON PEPERONE,  
CIPOLLA E SPEZIE, PANNA ACIDA, LATTUGA E 
TORTILLAS 

FAJITAS DI GAMBERI • 18 
GAMBERI SALTATI CON PEPERONE, CIPOLLA,  
ANANAS E SPEZIE 
 


